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Duracao Créditos
0 Anos 8 ects
Apresentacao

O curso visa abordar e transmitir conceitos técnicos sobre a producado, comercializacao
e servico de cerveja, com foco na: fabricacao; instalagcao, tratamento e cuidados com
barris; higiene nas maquinas de tiragem; servico de cerveja a pressdo e em garrafa no
contexto de bares, restaurantes e hotéis; incluindo aspetos logisticos e comerciais.
Pretende-se responder as crescentes exigéncias de formacao nesta area, sendo ideal
para quem deseja desenvolver conhecimentos tedricos e praticos no sector.
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PLANO DE ESTUDOS

1° Ano / Tronco comum

Anual ects
Cerveja do Grao ao Copo - Fundamentos, Producao e Servicos Técnicos 8
Linha direta
para o teu futuro
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