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Apresentacao

O curso pretende abordar e transmitir conceitos técnicos e cientificos acerca da
elaboracao e propri-edades de alimentos fermentados como cerveja, pao, queijo,
iogurte e kefir. Concentra-se nos aspetos produtivos e controlo, na identificacdo de
defeitos e problemas comuns na elaboracdo dos alimentos, bem como na vertente de
sustentabilidade/ economia circular. Pretende-se, com este curso, responder as
crescentes exigéncias de formacao do publico jovem nestas tematicas, dirigindo-se ao
desenvolvimento de conhecimento tedrico e pratico no sector dos alimentos
fermentados.
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PLANO DE ESTUDOS

1° Ano / Tronco comum
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